CABANES CHATEAUX

LE PEYDEBE

—— AUVERGNE

Les plateaux

Pour 2 personnes
— Desserts au choix inclus

Plateau Auvergnat 69 €

Charcuterie : Paté en crofite, jambon d’Auvergne, rillettes, rosettes, saucisses, terrine de lapin,
terrine de canard.

Fromages : Saint-Nectaire, Cantal, bleu d’Auvergne.

Accompagnements : Salade verte, condiments, beurre, légumes variés, vmalgrette

L Personne supplementalre 25 €

Plateau Raclette 79 €
Charcuterie : Jambon blanc, jambon d’Auvergne, rosette d’Auvergne, mortadelle,
viande des Grisons.

Fromage : Raclette Richemont.
Accompagnement : Pommes de terre, cornichons.

L ; L » i __: L Persoﬁne supplementaire 30 € |

Plateau Gourmet 99 €

Foie gras, saumon fumé, jambon Serrano, magret de canard fumé, ceufs de caille,
caviar d’aubergine maison, saucisses au Saint-Nectaire, terrine de poisson, Richelieu,
légumes crus de saison et sauce.

Fromages d’excellence : Saint-Nectaire fermier, Cantal entre-deux ou vieux,

bleu d’Auvergne, chévre.

Accompagnements : Salade verte, condiments, beurre, sauce vinaigrette.

E__ T Pgrsonne supplémentaire : 40 €
DESSERTS MAISON

Un dessert au choix par personne inclus
Tiramisu caramel beurre salé et crumble de spéculos / noisettes
Panna cotta a la verveine et coulis de fruits rouges
Ceeur coulant chocolat et creme anglaise
Creme brulée au Birlou
Salade de fruits frais

NOTRE PAIN MAISON _
Farine bio locale — Cuit 4 16 h





